


Introduccion

» lmpactos de las perdidas
v Rentabilidad

v' Competitividad
v' Ambiental
» Causas de las pérdidas: agricolas e industriales
v’ Fisicas
v" Quimicas

v" Microbiolbgicas



Clases de pérdidas

» Determinadas — agua de lavado, bagazo, cachaza, condensadores,
aguas residuales y miel final;

» Indeterminadas — errores de medicion (muestreo y analisis)
nebulizacion (neblina), preparacion de cafa,
decomposicion de azucares, accion de
microrganismos, tiempo de retencion, paradas;

> Perdidas esperadas — son funcion del potencial de la unidad de

produccion;

» Perdidas adicionales — fugas, rebases, derrames



Principais perdas na area agricola

» Formacao do canavial
» Desenvolvimiento de la cultura
» Cosechay transporte

» Deterioro pos corte (estacionamiento)



Principales perdidas en la area agricola

> Formacion del canaveral

v Variedades*fertiIizacic')n.*riego,*tratos culturales, florescimientap

y otros.

> Desenvolvimiento

v Clima (sequia*heladas)*,plagas *y enfermidade*



Principales pérdidas en la area agricola

»Cosecha y Transporte

v Pérdidas fisicas de tallos en la cosecha manual *perdidas de

azucares en cosecha mecanizada*é Inclusion de impurezas en

jaulas;*

v' Quema de la cafia; JH€
v" Sistema de corte y tiempo de permanencia en campoﬁ fébrica;*

v Deterioro pos-quema / pos-corte *



Principales pérdidas en la fabrica de azucar

» Recepcion de la materia prima

» Patio de cafa almacenamiento (pisoteo, deterioro),*lavado de la cana *

limpieza en seco €

» Extraccion (molinos/difusion)

» Preparacion de la caﬁa*bagazo,*microbiologicas, *

» Tratamiento de jugo

> Dosificacién*tiempo de retencion en clarificador*', filtros de cachaza, *






Principales pérdidas en la fabrica de azucar

» Evapo-cristalizacion

» Tiempo de retencion g, arrastes erecirculacion de mieles,
temperatura, ...

» Centrifugacion

» Uniformidad de cristales i, lavados 3, retorno de mieles,
temperatura, ...

» Envasado
» Peso del azucar, peso adicional (bag de 1200 kg+ 1kg), ...

» Almacenamiento de azucar
» Polvo de azucar, ggetemperatura de envasado, ...



Pérdidas en la refineria

> Flotacion: espumas e
» Desendulzado de filtros
» Columnas de resinas

> Tachos

Observacion:

determinar la pérdida en refineria no es posible medir porgue se unifique el
flujo de todos los drenajes de refineria, limpieza de filtros, pisos y otros
equipos y lodos de la ultima etapa de clarificacion de espumas (0.07 a 0,20
kg/tonelada de cana)



Cuantificacion

> ¢Cuanto entra de azicar para procesar? g

» ¢Cuanto es la pérdida?

v" Metodologia de muestreo
v" Puntual

v Continua (con compensacion de variacion de caudal)
v' Pérdidas adicionales (fugas, rebases, derrames) i

» Metodologia analitica

v Operacional — sencilla, rapida y de precision relativa *
v" Balances — confiabilidad

» Procedimientos

v Bésculas
v Medidores de caudal (flujo)



Interpretacion

v ¢al dia siguiente?

v Poca actuacion

v Control estadistico del proceso

v Balance de pol (matematica y tecnologica ?)
v’ Expresion — % cana, % pol

v Correlacion
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Medidas para reducir pérdidas

Monitoreo de campo y de la fabrica

Reducir tiempos de proceso

Eliminacion de patios

Equipos — proyectos adecuados y mantenimiento
Procesamiento — condiciones operacionales

Buenas practicas de laboratorio (BPL) #

Tiempo de aprovechamiento

Buenas practicas de fabricacion (BPF) ¥

Capacitacion del personal técnico y administrativo s



Consideraciones Finales

»» No basta saber y conocer — actuar;
* Prioridades analiticas — determinar;
» ¢Cuanto es la pérdida?;

¢ ¢Azucar que entra? Azucar que sale (productos):

¢ Costo — ¢caro o barato / alto o bajo?

IDENTIFICAR

CUANTIFICAR
MONITOREAR

MEJORAR






